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NOTE: In U.8.A., the oven installation must conform
with local codes, or in the absence of local codes, with
the National Fuei Gas Code, ANSt Z223.1. The oven,
when installed, must be electrically grounded in
accordance with local codes, or in the absence of local
codes, with the National Electrical Code (NEC) or,
ANSI/NFPA7O.

NOTE: In Canada, the oven installation must conform
with local codes, or in the absence of local codes, with
the Natural Gas Installation Code, CAN/CGA-B143 1,
or the Propane (Gas Instaflation Code, CAN/CGA-
B149.2, as applicable. The oven, when installed, must
be electrically grounded in accordance with local
codes, or in the absence of local codes, with the
Canadian Electrical Code CSA, C22.1, as applicable.

NOTE: For Australian installation, the oven installation
must conform with AGA Code, AGB01, and with any
requirements of the appropriate statutory authority.
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NOTE : Aux Etats-Unis, Vinstallation doit &tre conforme
aux codes locaux ou, & défaut de codes locaux, au National
Fuel Gas Code, ANSIE Z223.1, dermigre édition. Une fois
instatlé, le four doit étre mis 2 la terre conformément aux
codes locaux ou, A défaut de codes locaux, au National
Electric Code, ANSU/NEFPATQ.

NOTE ; AuCanada, I'installation doit éire conforme aux
codes locaux ou, & défaut de codes locaux, au Code
d’installation au gaz naturel, CAN/CGA-B149.1, ou au
Code d'installation au propane, CAN/CGA-B149.2, selon le
cas. Une fois installé, le four doit &tre mis 3 la terre
conformément aux codes locaux ou, i défaut de codes
locaux, au Code canadien de I'électricité, CSA C22.1, selon
le cas.

NOTE : En Australie, |’installation doit &tre conforme a le
Code AGA AG601 et avec les autres exigences des autorités
compétentes.

NOTE

There Must Be Adequate Clearance Between
Oven And Combustible Construction.
Clearance Must Also Be Provided For

Servicing And For Operation.

NOTE

Il faut respecter un dégagement adéquat entre le
four et les parois combustibles des batiments. Il
faut égatement prévoir un dégagement suffisant
pour permettre les opérations d’entretien-
réparation.

CAUTION: it is required that the oven be placed
under a ventilation hood for adequate air supply
and ventilation.

CAUTION: On ovens with the machinery/drive com-
partment located at the right end, a minimum
clearance of 0" to left side wall, 18" to right side
wall and 6" from back wall to air openings atback
of unit must be maintained.

On ovens with the machinery/drive compart-
rment iocated at the lsft end, a minimum clear-
ance of 0" to right side wall, 18" to leff side wall
and 6" from back wall to air openings at back of
unit must be maintained.

For servicing and cleaning, a minimum of 18"
clearance from all walls and combustible mate-
rials is recommendedq.

CAUTION: Do not obstruct the flow of combustion
and ventilation air to and from your oven. Do not
obstruct the ventilation holes in the control panel.

MISE EN GARDE : Le four doit étre placé sous une
hotte d’aération pour assurer une ventilation et une
alimentation en air adéquates.

MISE EN GARDE : Pour les fours o le compartiment
dumécanisme estsitué du cdté droit, ilfaut ménager
undégagementde O cmavec le murde gauche, de 45
cmavec le murde droite et de 15 cm entre le mur du
Jond et les orifices d’aération de Uarriére du four.
Pour les fours ot le compartiment du mécanisme
est situd du coté gauche il faut ménager un
dégagement de 0 cm avec le mur de droite, de 45
cm avec le mur de gauche et de 15 cm entre le
mur du fond et les orifices d'aération de arriére
du four.

Pour les opérations d’entretien-réparation, un
dégagement de 45,7 cm entre le four et les murs et
parois combustibles est recommandé.

MISE EN GARDE : Ne pas obstruer le flux d'air de
combustion et de ventilation du four que ce soit &
Varrivée ou & la sortie. Ne pas obstruer les orifices
du tableau de commande.
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UNLOADING

Your Middleby Marshall PS200-Serigs Oven(s) is
shipped partially assembled and it will arrive in a
carton on a crate.

Carten size for all Series 200 Ovens is:
84"(2134mm) Long x
£8” (1473mm) Wide x
44" (1118mm) High.

The crate and carton must be examined before
signing the Bill of Lading. Report any visibie damage
caused by the trucker in transit, and check for the
proper number of crates. If apparent damage is
found, arrangements should be made to file a claim
against the carrier. Interstate Commerce Regula-
tions require that the claim must be initiated by the
consignee within 10 days fromthe date it is received.

A Pre-installation Procedures Manual (MM P/N
88910-0009) is attached to the exterior wall of the
carton. This manuai contains detailed instructions on
unpacking and moving the oven(s) into your facility.
When your comimon carrier or truck line notifies you
of delivery, you must have a forkdift at the facility to
unload the carton(s).

Instructions for stacking the ovens are contained in
a separate manual issued to Middleby Marshall
Authorized Installers.

If you have a door wider than the carton simply move
the cartoninto your facility and set up an appointment
with your Middleby Marshall Authorized Installer.

If yourdooris narrowerthan the carton, then the oven
will have to be uncrated. Follow directions shown in
the Pre-|nstallation Procedures Manual.

SECTION 2
INSTALLATION

I. DECHARGEMENT

Le four Middleby Marshall Série PS200 est expédié
partiellement assembié, dans un carton et une caisse.

Les dimensions de la caisse en carton, pour tous les fours de la
Série 200, sont les suivantes :

2,13 m (84") de long
147 m (58") de large
1,12 m (44") de haut.

Il faut inspecter Ia caisse et le carton avant de signer le
connaissement. On vérifiera également le nombre de caisses.
Tout dégiit visible causé par le transporteur doit &tre noté et faire
’objet d'un rapport en vue de présenter ung réclamation au
transporteur. Les réglements du commerce inter-Etats américains
exigent que Ia réclamation soit présentée par le destinataire dans
les dix jours de la réception.

Le présent manuel contient des instructions détaillées sur le
déballage du four et sur ta fagon de le déplacer dans les locaux
ol il doit étre installé. 11 faut disposer, lors de la livraison du
four, d’un chariot élévateur A fourches pour décharger 1a ou les
caisses,

Les instructions sur la fagon d’empiler les fours se trouvent
dans un manuel distinct mis 2 la disposition des installateurs
agréés par Middleby Marshall.

Si la porte d’acces aux locaux est plus large que la caisse, on
pourra amener la caisse 4 I'intérieur des locaux et on prendra
ensuite rendez-vous avec un installateur agréé Middleby
Marshall,

Si la porte d’accés est plus étroite que la caisse, il faudra
déballer le four avant de pouvoir I'amener 2 Vintérieur des
locaux.

(Suite des instructions en frangais 2 la page 18)
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PS200 OVEN INSTALLATION
REQUIRED KITS AND EQUIPMENT
KITS AND EQUIPMENT
P5200 P3200 PS$200 Single P5200
TYPE Gas Oven Electric Oven Oven Option Double Oven Flue
OF Installation Installat;lon Base wfllegs Option Base Conversion
Kit P/N Kitp/ & casters w/casters Kit {P/N
INSTALLATION 49810-0001 49810-0008 Kit P/IN Kit PN o
45025-0002 45025-0001
P5200 Single Gas Qven 1 1
P5200 Singla Electric Oven 1 1
PS5200 Double Gas Oven 2 1
P5200 Double Electric Qven 2 1
PS200 Single Tandem Gas Oven 2 e 49810-0005
P8200 Single Tandem Electrc Oven 2 2
P5200 Double Tandem Gas Oven 4 2 43810-0006
P5200 Double Tandem Electric Oven 4 2
PS220FS OVEN INSTALLATION
REQUIRED KITS AND EQUIPMENT
KITS AND EQUIPMENT
PSZ220FS P322 220 ingle 220
Gas Oven Electric Cven Oven Option Double Oven Flus
Installation Installation  Base wflegs Option Base Conversion
Kit P/N Kit P/N & casters w/casters Kit {P/N)
49810-0022 49810-0023 Kit P/N Kit P/N
48025-0011 49025-0012
P5220FS Single Gas Oven § 1
PS220FS Single Electric Oven 1 1
PS220FS Double Gas Oven 2 1
PS220FS Double Elactric Oven 2 1
PS22CFS Singla Tandem Gas Oven P *2 49810-0005
PS220FS Singla Tandem Electric Oven 2 2
“PS220FS Double Tandem Gas Oven 4 2 43810-0006
P5220FS Double Tandem Electric Oven 4 2
PS224 OVEN INSTALLATION
REQUIRED KITS AND EQUIPMENT
KITS AND EQUIPMENT
P5224 PS224 ~ P5224
Gas Qven Oven Option  Double Dven Flue
Installation Base wflegs Option Base Conversion
Kit P/N & casters w/casters Kit {P/N)
49810-0036 Kit P/N Kit P/N
43025-0013 48025-0015
PS224 Single Gas Oven 1 1
PS224 Single Electric Oven 1
PS224 Double Gas Oven 2 1
P35224 Double Elactric Ovan 1
PS224 Single Tandem Gas Oven 2 "2 49810-0005
P5224 Single Tandem Electric Gven 2
P&224 Double Tandem Gas Oven 4 2 49810-0006
PS224 Double Tandem Electric Ovan 2

"Not required if being installed over existing Single Tandem. Existing tandem must have legs removed.

15



SECTION 2 SECTION 2
INSTALLATION INSTALLATION

PARTS LIST FOR SERIES PS200 GAS OVEN
INSTALLATION KIT
PS200, P/N 49810-0001
PS220FS, P/N 49810-0022
PS224, P/N 49810-0036
(Two required for double oven)

ITEM QTY PS200 PS220FS PS224 DESCRIPTION
NO. PART NO. PART NO. PART NO.
1 1 22361-0001 22361-0001 22361-0001  FLEXIBLE GAS HOSE
2 1 23115-0010 23115-0010 25115-0010  3/4" GAS SHUTOFF VALVE
a3 1 35000-1103 359000370 35900-0442  CONVEYOR END STOP
4 1 35900-0148 35900-0376 35000-0148  CONVEYOR LEFT REAR STOP
5 1 36018 38018 36018 SERIES P$200 OWNER/OPERATOR MANUAL
6 1 1002040 1002040 1002040 SERAVICE AGENCY DIRECTORY
7 1 33900-0032 33900-0081 33900-0035  CONVEYOR WIRE BELT
8 1 42400-0089 49460-0080 49400-0197  MASTER LINK KIT
PARTS LIST FOR PS200 ELECTRIC OVEN
INSTALLATION KIT
PS200, P/N 49810-0008
PS220FS, P/N 49810-0023
{Two required for double oven)
ITEM QTY PS200 PS220FS PS224 DESCRIPTION
NO. PART NO. PART NO. PART NO.
3 1 35000-1103 35900-0370 359000442  CONVEYOR END STOP
4 1 35900-0148 35900-0376 35500-0148  CONVEYOR LEFT REAR STOP
5 1 36018 36018 36018 BERIES PS200 OWNER/OPERATOR MANUAL
6 1 1002040 1002040 1002040 SERVICE AGENCY DIRECTORY
7 1 33900-0032 33800-0081 33900-0035  CONVEYCR WIRE BELT
8 1 42400-0089 49400-0090 49400-0197  MASTER LINK KIT

Figure 2-1,
Series PS200 Gas and Electric Oven
Installation Kit
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INSTALLATION : INSTALLATION

PARTS LIST FOR SERIES PS200 SINGLE OVEN OPTION - BASE W/LEGS
PS200, P/N 49025-0002
PS220FS, P/N 49025-0011
P$224, P/N 48025-0013

ITEM QTY PS200 PS220FS PS224 DESCRIPTION

NO. PART NO. PART NO. PART NO.
1 1 37000-0025 37800-0184 37900-0414 BASE PAD
2 4 37900-0024 37900-0024 37900-0024 LEGS
3 2 22280-0009 22280-0009 22290-0009 SWIVEL CASTEA WAOCKING BRAKE
4 2 22230-0010 22280-0010 22290-0010 SWIVEL CASTER
5 az 220373 220373 220373 38" X 1" HEX BOLT
6 3z 21418-0001 21416-0001 21416-0001 3/8" FLAT WASHER
7 32 21422-0001 21422.0001 21422-0001 3/8" SPLIT WASHER
8 4 21256-0008 21256-0008 21256-0008 SCREWS FOR TOP 10-32 X 3/8" RH
9 1 22450-0228 22450-0228 22450-0228 RESTRAINT CABLE ASSEMBLY

Not shown 1 35800-0011 35900-0247 35800-0413 OVEN TOP

PARTS LIST FOR SERIES PS200 DOUBLE OVEN OPTION - BASE W/CASTERS
P5200, P/N 49025-0001
PS220FS, P/N 42025-0012
PS224, P/N 48025-0015

ITEM QTY PS$200 PS220FS PS224 DESCRIPTION

NO. PART NO, PART NO. PART NO.
1 1 J7900-0025 37900-0184 37900-0414 BASE PAD
3 2 22290-0002 22290-0009 22280-0009 SWIVEL CASTER W/LOCKING BRAKE
4 2 22290-0010 22290-0010 22280-0010 SWIVEL CASTER
5 16 220373 220373 220373 /8" HEX BOLT
<) 186 21416-0001 21415-0001 21416-0001 3/8" FLAT WASHER
7 186 21422-0001 21422-0001 21422-001 3/8" SPLIT WASHER
8 4 21256-0008 21256-0008 21258-0008 SCREWS FOR TOP 10-32 X 3/8" RH
g 1 22450-0228 22450-0228 224500228 RESTRAINT CABLE ASSEMBLY
10 1 37900-0041 37900-0041 37500-0041 OFFSET CROSSOVER VENT
11 1 A7900-0042 37900-0042 37900-0042 VENT EXTENSION

Not Shown 1 35300-0011 35900-0347 37900-0413 OVEN TOP
10

11

Figure 2-2. Series PS200 Single and Double Oven Option Base with Legs

{English language instructions continued on page 21)
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SECTION 2
INSTALLATION INSTALLATION
INSTALLATION DES FOURS PS200
JEUX D’INSTALLATION ET PIECES NECESSAIRES
JEUX ET PIECES
Jen Jeu Jeu de socle Jen de socle (option)
?’installation  d'installation (option) avec pieds avec pleds Jeu de conversion
TYPE pour four pour four et roulettes et roulettes de conduit
’ agaz PS200 & électrique pour four unique  pour four double d’évacnation N°
D'INSTALLATION N° 49810-0001 PS200 PS200 PS200
N° 49810-0008  N° 49028-0002 N 49025-0001
Four 4 gaz unique PS200 1 1
Four électrique unique PS200 1 1
Four A gaz double PS200 2 1
Four électrique double PS200 2 1
Four & gaz unigue en tandem PS200 2 *2 49810-0005
Four électrique unique en tandem PS200 2 *2
Four 2 gaz double en tandem PS200 4 2 49810-0006
Four €lectrique double en tandem PSZ00 4 2
INSTALLATION DES FOURS PS200FS
JEUX D’ INSTALLATION ET PIECES NECESSAIRES
JEUX ET PIECES
Jeu Jeu Jeudesocle  Jeu de socle (option)
d’installation d’installation  (option) avec pieds avec pieds Jeu de conversion
pour four pour four et roulettes et roulettes de conduit
& gaz PS200FS a électrique pour four unique  pour four double  d*évacuation N°
N° 49810-0022 PS200FS PS200FS PS200FS
N° 49810-0023 N° 49025-0011 N° 49025-0012
Four 4 gaz unique PS200FS 1 1
Four électrique unique PS200FS 1 1
Four A gaz double PS200FS 2 1
Four électrique double PS200FS 2 1
Four 3 gaz unique en tandem PSZ00ES 2 *2 49810-0005
Four €lectrique unique en tandem PS200FS 2 *2
Four 2 gaz double en tandem PSZ00FS 4 2 49810-0006
Four électrique double en tandem PS200FS 4 2
INSTALLATION DES FOURS PS224
JEUX D’INSTALLATION ET PIECES NECESSAIRES
JEUX ET PIECES
Jeu Jeudesocle  Jeu de socle (option)
d’installation (option} avec pieds avec pieds Jeu de conversion
pour four et roulettes et ronlettes de conduit
& gaz PS224 pour [our unique pour four double  d’évacuation N°
N° 49810-0036 PS224 P§224
N° 49025-0013 N° 49025-0015
Four & gaz unique PS224 1 1
Four £lectrique unique PS224 1
Four & gaz double PS224 2 1
Four électrique double PS224 !
Four & gaz unique en tandemn P$224 2 *2 493 10-0005
Four éiectrique unique en tandem P5224 *2
Four & paz double en tandem P§224 4 2 49810-0006
Four électrique double en tandem PS224 2

* Pas nécessaire en cas d’installation sur un tandem unique existant. Démonter les pieds du tandem existant.
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ARTICLE
N® QUANT.
!

Oh LA e b —
[

=

ARTICLE
N°® QUANT.

3 1
4 1
5 l
6 l

7 1
8 1
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NOMENCLATURE DES PIECE§ DES JEUX D'INSTALLATION
POUR LES FOURS A GAZ SERIE P5200

P5200, N°49810-0001
PS220FS, N°49810-0022
PS224, N°49810-0036
(2 jeux nécessaires pour les fours doubles)
PS200 PS220FS P5224 DESCRIPTION
PIECE N° PIECE N° PIECE N°
22361-0001 22361-0001 22361-0001 TUYAU A GAZ FLEXIBLE
23115-0010 23115-0010 231150010  VANNE D’ARRET DE GAZ DE 3/4"
35000-1103 35900-0370 35900-0442 PLAQUE D'EXTREMITE DE CONVOYEUR
35900-0148 35900-0376 35900-0148 PLAQUE ARRIERE GAUCHE DE CONVOYEUR
36018 36018 6018 MANUEL D'UTILISATION/INSTALLATION DU PS200
1002040 1002040 1002040 ANNUAIRE DES ETABLISSEMENTS
D'ENTRETIEN-REPARATION
33900-0032 33900-0081 335000035  TAPIS DE CONVOYEUR
42400-0089 49400-0050 49400-0197 JEU DE CHAINONS DE RACCORD

NOMENCLATURE DES PIE‘ICES DES JEUX D’INSTALLATION
POUR LES FOURS ELECTRIQUES SERIE PS200

PS200, N°49810-0008
PS220FS, N°49810-0023
(2 jeux nécessaires pour les fours doubles)

PS200 PS220FS P5224 DESCRIPTION
PIECE N° PIECE N° PIECE N° L
350001103 35900-0370 35900-0442 PLAQUE D’EXTREMITE DE CONVOYEUR
35900-0148 35900-0376 35900-0148 PLAQUE ARRIERE GAUCHE DE CONVOYEUR

36018 36018 36018 MANUEL D'UTILISATIONANSTALLATION DU PS200

1002040 1002040 1002040 ANNUAIRE DES ETABLISSEMENTS

D'ENTRETIEN-REPARATION
33900-0032 33900-0081 339000035 TAPIS DE CONVOYEUR
42400-0089 49400-D090 49400-0197 IEU DE CHAINONS DE RACCORD
1
2
= — — — — ]

3 =
\ 7
}

Figure 2-3
Jeu d’installation des fours i gaz
et électrique Série PS200

19



SECTION 2

INSTALLATION

ARTICLE

PS200

N® QUANT. PIECEN®

o =] Oh A e L b e

9

1

4
2

2
»
32
32
4

1

37900-0025
37900-0024
22290-0009
22290-0010
220373
21416-0001
214220001
21256-0008
22450-0228

SECTION 2
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NOMENCLATURE DES PIECES DES JEUX DE SOCLE A PIEDS EN OPTION POUR
FOURS UNIQUES SERIE PS200
PS200, N°49025-0002
PS220FS, N°49025.0011
PS224, N°49025.0013
PS220F5 P5224 DESCRIPTION
PIECE N° PIECE N°
I1900-0184 A7900-0414 BASE PAD
3790000243 37500-0024 LEGS
22250-0009 22290-0009 SWIVEL CASTER W/LOCKING BRAKE
22290-0010 22290-0010 SWIVEL CASTER
226373 220373 38" X 1" HEX BOLT
21416-0001 21416-0001 38" FLAT WASHER
21422-0001 21422-0001 3/8" SPLIT WASHER
21256-0008 21256-0008 SCREWSFORTOP 10-32 X ¥/8" RH
22450-0228 22450-0228 RESTRAINT CABLE ASSEMBLY
35900-0347 35900-0413 OVEN TOP

Mot shown

1

35900-0011

NOMENCLATURE DES PIECES DES JEUX DE SOCLE A PIEDS EN OPTION POUR
FOURS DOUBLES SERIE PS200

ARTICLE

PS200

N° QUANT. PIECEN®

=N T R R

10
Il
Non iHlustré

A7900-0025
22290-0009
22290-0010
220373
21416-0001
21422-0001
21256-0008
22450-0228
37900-0041
37900-0042
35900-0011

11

P5200, N°49025-0001
PS220FS, N°49025-0:012
PS224, N°49025.0015
PS220FS PS224 DESCRIPTION
PIECE N° PIECE N°
37900-0134 A7900-0414 SOCLE
22290-0009 22260-0009  ROULETTE PIVOTANTE VERRQUILLABLE
22290-0010 22250-0010 ROULETTE _PIVOTANTE
220373 220373 BOULON TETE SIX PANS 3/8" X 1"
21416-0001 21416-0001 RONDELLE PLATE DE 3/8"
21422-0001 21422-0001 RONDELLE FENDUE DE 3/8" )
21256-0008 21256-0008 VIS DE 10-32 X 3/8" RH POUR LA PLAQUE SUPERIEURE
22450-0228 224500228 ENSEMELE DE CABLE DE RETENUE
37900-0041 37900-0041 RACCORD COUDE DE CONDUIT D'AERATION
37900-0042 37900-0042 RALLONGE DE CONDUIT
35900-0347 37900-0413 PLAQUE SUPERIEURE DU EOUR
10 9 4

Figure 2-4. Socle en option pour les fours simples et doubles Série PS200.

20



SECTION 2 SECTION 2
INSTALLATION INSTALLATION

Figure 2-5
MODEL PS$S200
SINGLE OVEN DIMENSIONS
Figure 2-5,
MODELE PS200
FOUR UNIQUE - DIMENSIONS

@ GAS OVEN: Gas Inlet @ FOUR A GAZ : Arivée de gaz

i
: ELECTRIC OVEN: Gonguit for FOUR ELECTRIQUE :
| Entrainement § Electrical Connection Raccord de cable de retenue
i a gauche | pour raccordement électrique
LT Vue de dessux .
ue @ GAS OVEN: Elactrical Junction Box @ FOUR A GAZ : Boitier de
NOTE: Tha Mode! PS200 is manufactured with the conlrols and RECOMMENDED MINIMUM raccordement Electrique
convayor drive at either the right or left end of the oven as shown, CLEARANCES:
NOTE : Le PE200 est fabrigué en deux versions avec les commandes et A O lOIW Il - 6 (150 @ DEGAGEMENTS MINIMUM
Fentrainement di convoyeur di cdeé droit ou du coié gache, comme ifltstré, ar of Uvan a (150mm) . RECOMMANDES :
3" . Non-contrel End of Ovan 1o Walt - 0 Arridre du fi 15
76mm 12 Control End of Oven to Wall - 18* {457mm) frisre Gu fou ai mue - 13 e
@ 546mﬁ1" Extrémité sans entrainement an mur : 0 cm
i 3 Extrémi (45,7
I_C I OVEN VENT - GAS GVEN ONLY ité entrainement au sour ; 45,7 em
W ! Model P5200 54" 2" x 3" (S0mm x 75mm) @ CONDUIT D’EVACUATION DU FOUR -
50-1/2" Aight End o 1372mm FOUR A GAZ SEULEMENT
1283mm Drive il ) 50 mm x 75 mm
Top View @ apr
48-1/2* Mudle P5200 813mm
1232mm Entrainement Cocking
& droite Zone
l Yue de dessus i i
| I— 1
18"Typ 40-1/2" : ar
457mm 1028mm 813mm
76-1/2" Zone de
1843mm cuisson
2032
12 mm
13mm

\
End 28-5/8"
View 727mm
All Models I
Vue de cité a-7/8" I__
toos 225mm arridre
modéles 18-3/8°
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Model P5224
Left End
Drive

Modéle PS224

FOUR UNIQUE - DIMENSIONS

@ GAS OVEN: Gas Inlet

ELECTRIC QVEN: Conduit for
Elactrical Connegtion

@ GAS OVEN: Electrical Junction Box

NOTE: The Mode! PS224 is manufactursd with the cantrols and
convayor drive at either the right or left end of the oven as shown,
NOTE : Le PS224 e51 fabrigué en dewx versions avee les commandes et
{'entrainement du comvoyeur d cdié droait oy du cté ganche, comme illustré.

3
1-142°5
78mm
546mm
T @ 3 .
Model PS224 J 48°
4z-1/2° Right End ol 1168mm
1080mm Orive .
Top View /24
40-1/2* Modile PS124 810mm
1029mm Entrainement Cooking
& droite Zore
Yue de dessus 1
1 ]
18" Typ 40-172" —af 24"
457mm 1028mm ;10 m;l
76-1/2" one de
1943mm cuissen
a0
1 2032mm

5%-1/2°
1308mm

914mm

21-1j2"
i 546mm—L .

;L.—

bt

. Yuedeface
osmm 100
m modéles

Figure 2-6

MODEL PS224
SINGLE OVEN DIMENSIONS

Figure 2-6.
MODEL PS224

@ RECOMMENDED MINIMUM

CLEARANCES:

Rear of Gven to Wall - 6* (150mm})
Non-contrel Eng of Oven to Walt - ¢
Control End of Qven to Wall - 18" (457mm)

OVEN VENT - GAS OVEN OMLY
2" x 3" {50mm x 75mm}

Vue de cbté
tous
modéles
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@ FOUR A GAZ : Arrivée de gaz

FOUR ELECTRIQUE :
Raccond de ¢ible de retenue
pour raccordement élecirique

@ FOUR A GAZ : Boitier de

raccordement électrique

@ DEGAGEMENTS MINIMUM

RECOMMANDES :

Arritre du four ag mur - 15 cm

Exémité sans entrainement au muor : 0 cm
Extrémité entrainement au mur : 45,7 em

CONDUIT D*EVACUATION DU FOUR -
FOUR A GAZ SEULEMENT
50 mm x 75 mm

27-3/4"
T05mm
B-4"
248mm

®] |

28-1/2* Rear
724mm View
9 Al Models
a-748" Yue de
225mm arritre
tous modéles

487mm
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NOTE: The Model PS220F S is manutacturad with the controls and
conveyar driva af either the right or left and of the oven as shown.

Modile PS200
Entrainement

Figure 2-7
MODEL PS220FS

SINGLE OVEN DIMENSIONS

Figure 2-7.
MODEL PS220FS

FOUR UNIQUE - DIMENSIONS

1]

NOTE : Le PS220FS est fabrigué en dewx versions avec les commandes e

Verrrainement du conveyeur du coté droit ou du cbité gauche, comme iflustré.

@ GAS OVEN: Gas Inlet

ELECTRIC OVEN: Conduit for
Elactrical Connection

@ GAS OVEN: Electrical Junction Box

RECCMMENDED MINIMUM
CLEARANCES;
Asgar of Oven to Wall - 8 (150mm)

Non-control End of Qven to Wall - 0"

<2112,
@ 546mm OVEN VENT - GAS OVEN ONLY
3 2* % 3" (50mm x 75mm)
Modsl P5220F5
38-1/2" HAlght End Drive e .
Top view  HIIHH "
7B e Modéle PS220FS | H . 1067mm
g27mm Entrainement [N
A druite i H‘ |
j— ue de dessus | i
1 I
IBTYP e + 40-172° _.] a0r
457mm 1026mm 508mm
76172 Cooking
1943mm Zone
ao" 20"
2032mm S08mm
1o Zone de
13mm cuisson

O
»
:
214mm Front
21-1/2"
l e | View ||
All Models'g
T ! . Vue de face
612 tous
165
mm madeles

End
View
All Madels
Vue de cité
tous
modiles
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Control End of Gven to Wall - 18" (457mm)

®

SECTION 2
INSTALLATION

FOUR A GAZ : Amivée de gaz

FOUR ELECTRIQUE :
Raccord de cable de retenue
pour raccardement électrique

FOUR A GAZ : Boltier de
raccordement électrique

DEGAGEMENTS MINIMUM
RECOMMANDES :

Arrigre du four au mur - 15 cm

Exmrémit sans ent nf au e 0 em
Extrémité entrainement au mur ; 45,7 ¢cm

CONDUIT D'EVACUATION DU FOUR -
FOUR A GAZ SEULEMENT
50 mm x 75 mm

27-3a"
705mm
9-3/4" Lo
248mm
|
o —[+
28-1/2" Raar
TF30mm View
© All Models
8-7/8" |--— Vue de
225mm 18-3/8" arridre
S87mm tous modéles



SECTION 2
INSTALLATION

21142

Figure 2-8
SERIES PS200

DOUBLE OVEN DIMENSIONS

Figure 2-8,
MODELES PS200

FOUR DOUBLES - DIMENSIONS

@ GAS OVEN: Gas Inlet

ELECTRIC OVEN: Conduit for
Electrical Connection

@ GAS OVEN: Electrical Junction Box @

RECOMMENDED MINIMUM
CLEARANCES:
Rear of Oven to Wall - 67 (150mm)

SECTION 2
INSTALLATION

@ FOUR A GAZ : Arrivée de gaz

FOUR ELECTRIQUE :
Raccord de cible de ratenue
pour raccordement &lectrique

FOUR A GAZ : Boitier de
raccordament Electrique

DEGAGEMENTS MINIMUM
RECOMMANDES :

©

Sa6mm Non-control End of Oven to Walt - Q" Armiere du four au mur - 15 cm
Contro! End of Oven to Wall - 18" (457mm) Extrémité sans entrainement au mur : 0 cm
Exirémité entralnement au mur : 45,7 cm
OVEN VENT - GAS DVEN ONLY
27 x 3" (50mm x 75mm) @ CONDUIT D"EVACUATION DU FOUR -
T a2 FOUR A GAZ SEULEMENT
@ 106¥mm 50 mm x 75 mm
?Gf;m ""21-”2:"
S46mm
RO N
- oom T T | .
508mm 467
457mm ;ozam:n Cooking  42-1/2" g 1168mm
6-1/2 Zone  1080mm Moda! PS224
1943mm 20 Top View 3/ a4
L. Bo S08mam 40-1/2" Modtle PSE4 610mm
2032mm Zone de 1029mm Vue de Desas Cacking
¥ —21-1/2., cuisson zi °
76mm @ S48mm T T T
3 * 18'Typ 40-1/2"  —ud 24
. 487Tmm 1028mm 61Cmm
34 - T2 Zone de
50-1/2" 1372mm 1sdamm ] cuisson
128am Modsl PS200
m Top View {a) @2 l. a0 _—
48-1/2° Modéke PS100 813mm 2032mm
1232mm Vue de Dessus C;Okhg
ons
[ il
18" Typ 40-1/2* a2
457mm 1028rmm &1 3Imm
Zone de
CUISEon 2734
9-3/4" 705mm
248mm 3-u8
I Tomm
!
D |
63172 I = @
1613mm i
LS —T
4" |
1219mm a0-172* [
_{ F30mm @ LS
satmm - : 13-£12" e —
343mm I | g_
T } Front End Rear
G172 View View arm, View
1685mm )| Models All Models 225mm 1a-arr | AV Models
Yue de Face Yue de cdté Tl 47mm Vue de
tmfs tous arriére
modéles modeéles tous modéles
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SECTION 2 SECTION 2
INSTALLATION INSTALLATION
Figure 2-9
SERIES PS200
TANDEM OVEN DIMENSIONS
Figure 2-9
FOURS TANDEMS SERIE PS200 - DIMENSIONS

@ GAS OVEN: Gas Inlat @ FOUR A GAZ : Amivée de gaz
ELECTRIC OVEN: Conduit for FOUR ELECTRIQUE :
Electrical Gonnection s::::;:;er :j::n‘t’ilf::;}:ze
@ GAS QVEN: Electrical Junction Box FOUR A GAZ : Botier de
Z-1/2" a3 @ raccordement élecrriq:le

548mm
Bath Sides

RECOMMENDED MINIMUM
CLEARANCES:

Rear of Oven to Wall - 8 (150mm} DEGAGEMENTS hf“N[MUM
[ 1 T RECOMMANDES :
¥ 4% Non-control End of Qven to Wall - ¢* Arrire du four au mue - 15 em
140.%; 2 : 11688mm Contral End of Oven to Wall - 18* {(457mm} o o o o entrainement au
mm Moded PS224 3 ) o4 mur : 0 cm
40-1/2" 'I'Pp Vl.tw ) B10mm @ gVE;! rSEtJNT b G:ES OVEN ONLY Exteémité entrainemment au mur :
1029mm M‘?::EP;?E C;ok]ng x mm x 75mm) 457cm
0
i . + @ CONDUITD'EVACUATIONDU
lg;“’p 81 24" Eggg A GAZ SEULEMENT
mm
29]"’177":'"" ;;::‘:; 50 mm x 75 mm
2972mm cuisson
124°
3150mm
21-142" g
54BMM —mfe—  —ey 7EMmM
Bath Sides @} (3 j
18 B 1
R -
50-1/2" 4 mm
Maodel PS200
1283mm Top View 3) 32t
48-1/2" Modéle PS208 813mm
1245mm Vue de Desus Cooking
Zona
A4 .
L ) | L 1
18Typ |, at" ks
457mm 2057mm 813mm
"7 Lone de
2972mm cuisson
124°
1o 3150mm
13mm I__ 52-1/4" ﬂ_
= | <
28-1/2"
?SDInm
1 6-3!‘2' Front End 232‘;"8' |+ Rear
mm
165mm View View 18.2/8" View
All Models All Models 467mm All Models
Vue de face Vue de ciité Yue de
tous tous arriére
moadéles modiles tous moddies
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INSTALLATION

Figure 2-10
MODELS PS200 & PS224

TANDEM OVEN with ONE UPPER OVEN DIMENSIONS

_ Figure 2-10.
MODELES PS200 & PS224

FOURS TANDEMS MODELES PS$200 ET PS 224 AVEC UN FOUR SUPERPOSE - DIMENSIONS

21172°

548mm —n
Belh Sidas
[l

@ GAS QVEN: Gas inlat

ELECTRIC OVEN: Condult far
Electrical Connaction

@ GAS OVEN: Electrical Junctlon Box

@ RECOMMENDED MINIMUM
CLEARANCES:

Rear of Oven to Walt - 6" {150mm)
Non-controd End of Gven to Wall - 0
Control End of Oven to Wall - 18* (457mm)

@ OVEN VENT - GAS OVEN ONLY
2" x 3" (SOmm x 75mm)

FOUR A GAZ : Arrivée de gaz

FOUR ELECTRIQUE :
Raccord de cable de retenue
pour raccordement £lectrique

@ FOUR A GAZ ; Boitier de

raccordement €lectrique

@ DEGAGEMENTS MINIMUM
RECOMMANDES :

Arrigre du four au mor - 15 em

Extrémité sans entrainement au mur : 0 em
Extrérnité entrainement au mur ; 45,7 cm

@ CONDUIT D'EVACUATION DU FOUR -
FOUR A GAZ SEULEMENT

50 mm x 75 mm
L -
1‘1023;?“1 Model PE224 "] 1168mm
Top View 3) 24
ol Modéle PS224 §10mm
1ozmm ¥uede Dessas Cooking
Zora
T
18 Typ o1 —
s E0s7mm 610mm
17 d
2572mm Zone de
cuisgon
124"
3150mm
212 3
548mm ——‘? — e
Bolh Sides @ @ 3 f_
ba"
o odel PS200 1372mm
1283mm Top View . &
48-1/2" PModtle PS04 a13mm
1232mm Vue de Desins Cooking
Zﬂne
— T T
18 Typ 1, __l___ g1 -
457mm 2057 mm o
n7- E
2972mm E::’;ew d:
som e 524174
3150mm ;

Front
View
All Models

Vue de iace

tous

modéles

f =
40-112*
T30mm
13.1/2"
343mm |
‘ Enct !
View Zz5mm
All Models S REE" 0 All Models
Vue de ciité 467mm Vue de
tous arriére
modéles

tous modéles
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INSTALLATION

Figure 2-11
MODELS PS200 & P$224
DOUBLE TANDEM OVEN DIMENSIONS
Figuare 2-11.
MODELES PS200 & PS224
FOURS TANDEMS DOUBLES MODELES PS200 ET PS 224 - DIMENSIONS

® GAS OVEN: Gas inlet

ELECTRIC OVEN: Conduit for
Electricai Connaction

FOUR A GAZ : Amivée de gaz

FOUR ELECTRIQUE :
Raccard de cdble de retenne
pour raccordement Eleciique

FOUR A GAZ : Boitier de
raccordement électrique

@ DEGAGEMENT‘S MINIMUM
RECOMMANDES :
Arrigre du four au mur - 15 cm

Extrémilé sans entrainement au mur : J cm
Extrémiié enirainement sau mur ; 45,7 cm

@ GAS OVEN: Electrical Junction Box

@ RECOMMENDED MINIMUM
CLEARANCES:
Rear of Oven to Wall - §° [150mm}
Non-control End of Oven to Wall - 0
Control End of Oven to Wall - 18" (457mm)

@oveu VENT - GAS OVEN ONLY

:.15:.2 — 73?; 2° x 3" (50mm % 75mm} @ CONDUIT D'EVACUATION DU FOUR -
o @ FOUR A GAZ SEULEMENT
Baolh Sidss 3
[ 18 = T 50 mm x 75 mm
* AN w5
hions Model PS224 1168mm
mm Top View 3 ) o
40-1/2¢ Modile P3214 810mm
1G29mm Vue de Dessus: Coaking
I ZTG
’ I =T |
18 Typ 81" 24"
457mm 2057mm &10mm
P | Zone de
2972mm cuisson
e ]
M50mm
21142 >
S48mm —— " 76mm
Both Sides @i 4 3
' !
I L _J 547
50-1/2 Moadel PS2040 1 1372mm
+283mm Top View .
Mudide PS200 @ 32
48-1/2" Vo e Dossus 813mm
1232mm Cooking
e
w 4
L ] L b
Wy |, 1 81" 32
457mim ! 2057mm &13mm
117 Zone de
- 2a72mm cuisson
1/2 1540
fomm 3150mm

40-1/2"
1028mm *
131/2¢
. 343mm
! f f
6172 Front End
165mm View View View
All Models All Models ;3‘?3"5' All Models
Vue de face Vue de ciité o Yue de
tous tous arriére
modéles modéles tous modeles
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INSTALLATION

FLUE VENT INSTALLATION

Install the flue vent: (Gas oven only)
On a single oven the flue is factory mounted.

Installation du conduit d’évacuation ;
Sur les fours unigues, le conduit d’évacuation est monté en
usine.
Fhue
Fan Conduit
Ventilateur

o D-‘.E

Rear
View
Vue arriére

Figure 2-12. Single Oven Flue Instailation
Figure 2-12. Installation du conduit d’évacuation pour

four unique

On adouble oveninstall the flue extension and flue offset
by sliding it down over the lower flue. Then attach both
flues with the screws provided.

Pour les fours doubles, mettre le raccord coudé et la rallonge
de conduit d’évacuation en place sur le conduit d’évacuation
du four inférieur. Assujettir les conduits au moyen des vis
fournies.

Upper Oven
Flue
Conduit Flue
d’évacuation du Extension
four supérieur Rallonge de
conduit
i
18| ..
Fan
Ventilateur id D Flus Offsat
Raccord coudé
® s
.......... T Lower
L Oven Flue
o |] Conduit

Rear View

d’évacpation du

Yue arriere

four inférieur

Figure 2-13. Double Oven Flue Instaliation
Figure 2-13. Installation des conduits d’évacuation pour

four double

SECTION 2
INSTALLATION

RESTRAINT CABLE INSTALLATION

Install the restraint cable assembly on the oven as shown
in Figure 2-14.

Installer I'ensemble de céble de retenue sur le four comme
indiqué & a Figure 2-14,

Flue
Ean Conduit
Ventilatenr
| —
R E————
o []
h 4 .
*
34"
19mm
( ) Restraint
Cable
Assembly }
Ensemble de )
Rear Cﬁble de TO Eyebolt
View retenue On Walt

Vue arriére Ceillet au mur

Rear Surface
of Oven
Sucface arrigre
du four

3/4" {(19mm)
Eyebelt in Base Pad
Oeillet du socle

-3/4" Restraint Cable Assy
(1296.3:m} &, Ensemble de cible
[ de retenue
3/4" {(19mm}
Eyebolt
Oeillet
Wall of Structure

/ Mur du batirment

N

Figure 2-14, Restraint Cable Assembly Installation
Figure 2-14. Installer I’ensemble de ciible de retenue
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INSTALLATION

GAS OVEN ROUGH-IN
UTILITY ROUGH-IN DIMENSIONS AND POSITIONING
FOR PS200 SERIES OVENS

CAUTION

IT IS REQUIRED THAT THE OVEN BE
PLACED UNDER A VENTILATION

|

HOOD FOR ADEQUATE AIR SUPPLY
AND VENTILATION.

GAS SUPPLY &

ELECTRICAL SUPPLY
PROVIDED BY CUSTOMER

DO NOT USE CONDUIT
FOR GROUND

CIRCUIT BREAKER
15 Arnp circuit breaker with lockout/tagout
electrical shutoff for each oven. Wire sach
oven separately.

ELECTRICAL SPECIFICATIONS
DOMESTIC: 208-240V main blower motors, 1

1l

|

pr—}

‘f

Ph, 4.1 Amp draw, 50/60 Hz, 120V control
circuit, 3 pole, 4 wire system per oven (2 hot, 1
neut, 1 grd). Do not use conduit for ground.

ar R
EXPORT: 200-208V or 220-240V main blower
motors, 1 Ph, 4.1 Amp draw, 50/60 Hz, 120V (&)
transformer control circuit, 2 pole, 3 wire
system per oven (2 hot, 1 grd). Co not use
conduit for ground.

GAS RATI
Model PS200 is 120,000 BTU/Hour (30,240 kcal), 35.1
kW/HR
Models P5224 & 220FS ars 100,000 BTU/Hour {25,200
kcal), 28.3 KW/HR

MINIMUM GAS METER RATING
450 Cu.Ft./Hour (12.74rvh} for 1 or 2 ovens.
Add 180 Cu.Ft./Hour (5.1meh) for each additional oven.
Minimum rating may not take other gas appliances into
congidaration. Gas consumption varies at each site. Total BTU/
HR (kcal/hr) must be calculated on high fiame off of each
appliance to determine if meter needs to be larger.

MINIMUM GAS PIPE SIZE
Natural: 2" (51mm) ID for 1 or 2 ovens with runs up to
200 ft.{61m}.
or
2-1/2" {64mm) ID for 3 or 4 ovens with runs up to 200
ft.{61mj).
Must be a dedicated ling.

Runs over 200 ft. consult factory

Propane: 1-1/2" (38mm) ID for 1 or 2 ovens with runs
up to 200 ft.{61m}.
or
2" (51mmn) 1D for 3 or 4 ovens with runs up to 200
ft{61m).

Must be a dedicated line,

Runs over 200 ft. consault factory

Figure 2-15
Typical Installation

3/4" (19mm) ID full flow gas shutoff valve.
A separate connection and valve must be provided for
each oven.

BEGUIRED SUPPLY GAS PRESSURE
Natural: 6 " to 12 " water column (13.8 to 29.9 mbar)
Propane: 11.5" to 12" water column (28.7 to 29.9 mbar}
SUGGESTED
If space permits service shoukl be located to the contral
end of the ovens to allow access to switches and
valves.

ITEM DESCRIPTION
1* 2'(51mm) X 2"(51mm) X 3/4"(19mm) TEE
2 3/4"(19mm} X 3"(76mm) NIPPLE
3 3/4" (19mm)FULLFLOW GAS SHUTOFF VALVE
4% 2"(61mm} X 3/4"(19mm} 90° REDUCER ELBOW
5* 2"(51mm)} ID GAS SUPPLY PIPE LINE-NATURAL GAS
6 15 AMP TOGGLE SWITCH - 2 POLE for GAS
"NOTE: You must use 2-1/2" (64mm) diameter pipe (items
1,4 & 5) for tandem ovens.
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RACCORDEMENTS DES FOURS A GAZ

DIMENSIONS ET POSITION DES RACCORDEMENTS
POUR LES FOURS DE LA SERIE PS200

MISE EN GARDE
CE FOUR DOIT ETRE PLACE $QUS UNE
HOTTE D’AERATION POUR ASSURER

UNE ALIMENTATION EN AIR ET UNE

|

VENTILATION ADEQUATES

AMENEES DE, GAZ

ET D’ELECTRICITE

e

A FOURNIR PAR LE CLIENT

NE PAS UTILISER LES TUBES-CONDUITS
POUR LA MISE A LA TERRE

DISIONCTEUR
| disjoncteur de L5 A avec verrouillage et indicateur
pour chaque four. Cabler chaque four séparément,

E
MODELES US : Moteurs de soufflerie principaux 208-
240V, monophasé, 4,1 A, 50/60 Hz, circuit de commande ]
120V, 3 pbles, 4 fils par four (2 conducteurs,| neutre, L
terre). Ne pas utiliser les tubes-conduits pour la mise 4 la
terre,
ou
EXPORTATION : Moteurs de soufflerie principaux 200~ ——|
208 V ou 220-240 V, monophasé, 4,1 A, 50/60 Hz, circoit =———_]
de commande 120 V 2 transformateur, 2 pdles, 3 fils par AL
four (2 conducteurs, 1 terre}. Ne pas utiliser les tubes- '(_J.)
conduits pour la mise i la terre.
Modile PS200 : 120 000 BTU/M (30 240 kcal/h), 35,1
kWh
Modeles PS224 et PS220FS ; 100 000 BTU/h (25 200 kcal/h), 29,3
kWh

. .

12,74 m¥h /450 pi3h pour four simple ou double

Ajouter 5,1 m3/k / 180 pi%/h par four supplémentaire

Ceci ne tient pas compte des autres appareils & gaz. La consommation
de gaz varie pour chaque installation individuelle, Le chauffage total
(BTU/h ou kcal/h) doit étre calculé avec la flamme haute sur chaque
appareil pour déterminer s'il faut installer yn compteur plus gros.

Gaz naturel : 51 mm /2" (dia. int.) pour four simple ou double avec
longueurs atteignant 61 m / 200 pi.
aou
64 mm /2 142" {dia. int.) pour four triple on quadruple avec longueurs
atteignant 61 m / 200 pi..
La ¢onduite doit &ére dédiée au four
Consulier Pusine pour les longueurs supérieures i 61 m / 260 pi.

Propane : 38 mm/ 1 1/2" (dia. int.) pour four simple ou double avec
longueurs atteignant 61 m / 200 pi,
ou
51 mm /2" (dia. int.) pour four wiple ou guadruple avec longueurs
atteignant 61 m / 200 pi.

La conduite doit étre dédiée au four

Consylter 'usine pour les longuenrs supérieures & 61 m / 200 pi,

2 4 24"

13-1/2" 610mm

343mm
h-.-----.-.---'-"'-----_

Wt
Ty
Figure 2-16
Raccordement type
YANNES DE FERMETURE DE GAZ

Vanne d’arrét i débit intégral de 19 mm / 3/4" (dia. int.).
Faire un raccordement et fournir une vanne par four.

PRESSION DE GAZ REQUISE
Gaz natorel ; 1522302 mm de colonne d'eau (13,8 3 29,9 mbar)
Propane : 290 4 302 mm de colonne d’eau (28.7 A 29,9 mbar)

SUGGESTION

8i "espace le permet, les raccordements devraient étre placés du méme
¢0té que les commandes des fours pour faciliter I'accds anx
interrupteurs et aux vannes,

ARTICLE DESCRIPTION
1* TE2"x2"x3/4" /51 mm x 51 mm x 19 mm
2 RACCORD 34" x 3"/ 19 mm x 76 mm
3 VANNED'ARRET A DEBIT INTEGRAL 3/4” / 19 mm
4* COUDE REDUCTEUR 2" X 3/4" /5] mm x 19 mm, $0°
5+ TUYAUTERIE D' ALIMENTATION EN GAZ NATUREL
2" /51 mm dia. int.
6 COMMUTATEUR ELECTRIQUE 15 A
BIPOLAIRE pour fours i gaz
* NOTE : Ii faut impérativement utiliser une tuyauterie de 64 mm
{articles 1,4 et 5} pour les fours en tandem.
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ELECTRIC OVEN ROUGH-IN

UTILITY ROUGH-IN DIMENSIONS AND POSITIONING
FOR PS200 SERIES OVENS

IT IS REQUIRED THAT THE OVEN BE

HOQD FOR ADEQUATE AIR SUPPLY

CAUTION

PLACED UNDER A VENTILATION

AND VENTILATION,

ELECTRICAL SUPPLY
PROVIDED BY CUSTOMER

DO NOT USE CONDUIT
FOR GROUND

CIRCUIT BREAKER

ELECTRI PECIFICATION

or

or

i
|

Separate circuit breaker with lockout/

=
%

tagout electrical shutoff for each oven.
Wire each oven separately.

100 Amp circuit breaker for 200-240V,
or 50 Amp circuit breaker for 380-480V.

DOMESTIC: 208-240V main blower
motors and elements, 3 Ph, 75 Amp
draw, 50/60 Hz, 120V control circuit, 4
pole, 5 wire system per oven (3 hot, 1 ¢
neut, 1 grd).

il

DOMESTIC: 220-240Y main blower
motors and elements, 3 Ph, 75 Amp
draw, 50/80 Hz, 120V control circuit, 3
pole, 4 wire system per oven (3 hot, 1 s
grd}.

EXPORT: 380V or 400-416V main Y
blower motors and elements, 3 Ph, 50 &)
Amp, 50/60 Hz, 120V transformer

control circuit, 4 pole, & wire system per

oven (3 hot, 1 neut, 1 grd).

ple——dj
i} =

/|

A

ELECTRICAL RATING

26 kW/HR

SUPPLY WIRE

Supply wire size must be a minimum of #8 AWG (10°mm)
and must also be in compliance with local codes.

NOTE: The electrical terminal connection marked “MP"
located inside the control compartrent is designated for
the biue (neutral} wire to the oven. See the electrical
wiring/schematics in Section 7 of this manual.
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Figure 2-17 .
Typical Installation

SUGGESTED
If space permits, service should be
located on the control end of the oven to
allow access to switches.
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RACCORDEMENTS DES FOURS ELECTRIQUES
DIMENSIONS ET POSITION DES RACCORDEMENTS POUR LES FOURS DE LA
SERIE PS200

MISE EN GARDE

CE FOUR DOIT ETRE PLACE SOUS UNE
HOTTE D’AERATION POUR ASSURER
UNE ALIMENTATION EN AIR ET UNE

VENTILATION ADEQUATES

AMENEE D’ELECTRICITE
A FOURNIR PAR LE CLIENT

NE PAS UTILISER LES TUBES-CONDUITS
POUR LA MISE A LA TERRE

DISJIONCTEUR

1disjoncteur distinct avee mise horstension, verrouillage
et indicateur pour chague four. Cibler chaque four
séparément. Disjoncteur de 100 A pour 200-240 V.
Disjoncteur de 50 A pour 380-430 V,

RIQUE,

MODELES US : Moteurs de soufflerie principaux et
£léments chauffants 208-240 V, triphasé, 75 A, 50760
Hz, circnit de commande 120 V, 4 pdles, § fils par four
(3 conducteurs,| neutre, 1 terre).

ou
EXPORTATION : Meteurs de soufflerie principaux
¢t €léments chauffants 220-240 V, triphasé, 75 A, 5/
60 Hz, circuit de commande 120 V, 3 pdles, 4 fils par
four (3 conducteurs, 1 1erre).

au
EXPORTATION : Moteurs de soufflerie principavx
et éléments chauffants 380 V ou 400-416 V, triphasé,
50 A, 50/60 Hz, circuit de commande 120 V 4
transformateur, 4 péles, 5 fils par four (3 conducteurs,
1 neutre, 1 terre).

CHAUFFAGE NOMINAL
26 kWih

FIL D’ALIMENTATION

Le fil d’alimentation doit &re au minimum de 10 mm 2
(AWG 8).

NOTE : La borne marguée MP située & Uintérieur de
U'armoire de commandes est prévue pour le fil neutre bleu
amenant au four. Le fil neutre doit éire raccordé & la
borne du four marguée MP. Voir le schéma de cablage
a la section 7 du présent manuel.

SUGGESTION
Sil"espace le permet, on disposera le four de maniére a ce
que les arrivées de service se trouvent a "extrémité des
cemmandes du four pour permettre d' atteindre facilement
les interrupteurs.

I
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I VENTILATION GUIDELINES

A mechanically driven ventilation system is required for the PS200
Series Middleby Marshall conveyorized gas ovens. The minimum
hood canopy dimensions are outlined below.

Local codes and conditions vary greatly from cne area to ancther
and must be complied with. Following are the suggested require-
ments for good ventilation. Please remember these are general
recommendaticns or guidslines, you may have a special condition
or problem that will require the services ot a ventilation engineer or
specialist. Proper ventilation is the oven owner’s respensibility.
Impreper ventilation ¢an inhibit oven performance. It is recom-
mended that the ventilation and duct work be checked every threa
months. Grease filters in the intake of the hood may be required by
local codes.

VENTILATION HOOD

The rate of air flow exhausted through the ventilation systam is
generally between 1400 and 2500 cu. fi./min, {40 and 70 m¥*min),
but may vary depending on the oven configuration and hood design.
To avoid a negative pressure condition in the kitchen area, return air
must be brought back to replenish the air that was exhausted. A
negative pressure in the kitchen can cause heatrelated problems to
the oven components as if there were no ventilation at all. The best
method of supplying return air is through the heating, ventilation and
air conditioning system. Through the system, the air can be tem-
perature controlled for summer and winter, Return air can be
brought in directly from outside the building, but detrimental affects
can result from either extreme saasonal hot and cold temperature
from the outdoors,

NOTE: Return air from fan driven systern within the hood must pot

blow at opening of bake chamber or poor oven baking performance
will resuilt.

VENTILATION CAPTURE TEST
ltis recommendedthat a 30 second smoke candle testbe performed

on your ventilation hood system. Follow the steps below to compiste
the ventilation smoke test.

All tests are to be deone on single ovens or lower units of a double
oven. We recommend you wear protective gloves when performing
this test, At no time should food be present when the smoke test is
being conducted. Also check that no fire suppression system will be
activated by the smoke.

1. Turn ventilation system on.

2. Turn oven(s) on and allow to heat up to customers normal
operating temperature, or a minimum of 480°F (248°C}.

3. Turn conveyor off, Place a 30 second smoke candie in a pie or
cake pan which is no higher than 3" (76mm).

4, Open the
front oven win-
dow. Next,
light the
smoke candle
in the pan and L

allow stacking ol ovans,
Slmm minimum pour pouvoir]
superposer I
fours

2" (51mm} mirnimum, To 1
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IL. SYSTEME D’AERATION

Les fours Middleby Marshall 4 convoyeur de 1a série PS200 doivent éire
installés avec un systéme d’aération i ventilation mécanique. Les dimen-
sions minimum de 1a hotte d"aération sont précisées ci-dessous.

Les conditions et les codes locaux présentent des variations considérables
d'une région A I'autre et il est impératif de s’y conformer. On trovvera ci-
dessous des conseils relatifs aux conditions qui doivent étre réalisées pour
assurer une bonne aération. Il ne s’agit 13 que de recommandations et
d’indications générales, et les conditions de l'installation peuvent exiger
I'intervention d’un ingénicur cu d'un spécialiste en aération. La
responsabilité des installations d’aération incombe au propriétaire du four.
Une agration inadéquate risque d"affecter le bon fonctionnement du four
et il est recommandé d’inspecter les dispositifs ¢t les conduits d’aération
tous les rois mois. Certains codes locaux exigent ' utilisation de filtres &
graisse A ['aspiration de la hotte.

HOTTE D'AERATION

Le débit de I'air évacué par le systéme de ventilation est généralement de
40270 m3/min il peut varier selon la configuration du four et la conception
de lahotte. Il faut prévoir un retour d’air pour remplacer 1'air évacué par
la hotte pour éviter que la pression d’air ne devienne négative dans la
cuisine, ce qui risque de causer les mémes problémes de surchauffe des
composants du four que s'il n'y avait pas de dispositif d’aération. La
meilleure fagon de procéder consiste & renvoyer 17air dans la pidce par les
conduits du systéme de chauffage/ climatisation, ce qui permet aussi de
contrdler la température selon la saison, 11 est également possible de
prévair une admission d'air extérieur directe, mais les extrémes de
températures dus aux variations saisonnitres sont susceptibles de causer
des problemes,

NOTE : On veillera a ce gue I'air renvové par le systéme de ventilateur de
la hotte d'aération ne yoil pas orienté vers Iouveriure du compartiment de
cuisson, ce qui nuirall 4 la gualité de la cuisson.

TEST I AERATION
Il est recommandé d’effectuer un test de 30 secondes au moyen d’une

bougie fumigene pour s assurer dubon fonctionnement de lahiotte 4 aération,
en procédant comme indiqué ci-dessous.

Le test doit étre effectvé pour les fours uniques ou pour les fours inférieurs
des systémes i double four. Le portde gants de protection est recommandé,
On s'assurera que le four ne contignt pas de produits alimentaires pendant
letestetque la fumée dégagée ne déchenchera pas les systémes automatiques
de lutte contre I'incendic.

1. Mettre le systéme d’aération en marche,

2, Allumer le four et le laisser chauffer pour atteindre la température
normale de fonctionnement ou un minimum de 248 °C (480 °F),

3. Meure le convoyeur en marche, Placer une bougie fumigéne de 30
secondes dans un plat & pizza ou A tarte d’une hauteur maximum de 75 mm
4. Ouvrir la
fenétre du four.
Allomer la
bougie,
introduire le plat
lacontenantdans

then slide the

. = - = lecump_an-imenl
pan into the 458mm 203mm4,l L de cuisson et
center of the minimur 0 minimum > -~ poser le plat au
bake chamber SN || = minimuet 2smm  centre du con-
on the con- + | H ’r:i:'lrn’l:: voy-eur.
veyor belt and nd i Refermer
close the win- fenétre.

dow. O 5. La houe
5. The venti- e C— = I . d’aération doit
lation hood e I 2 capter903 100 %
should capture L f de la fumée
890% to 100% dégagée par la
of the smoke bougie.
produced by Figure 2-19 3 Figure 2-19

Vent Hood Hotte d’aération
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lll. ELECTRICAL CONNECTIONS
INFORMATION FOR ALL OVENS,

WARNING
The connections for the ventilation system,
electrical supply, and gas supply can be per-
formed only by authorized supplier personnel,
supervised by a factory-authorized installer.
Following these connections, the installer can
perform the initial startup of the oven.

Check the oven data plate before making any electrical
connections. Connections must agree with data con the
oven data plate (Figure 2-20).

NOTE: The electrical installation must satisfy the re-
quirements of the appropriate statutory authority, such
as the National Electrical Code (NEC), ANSI/NFPA70,
{U.5.A.); the Canadian Electrical Code, CSA C22.1, the
Australian Code AG601; or other applicable regulations.

A fused disconnect switch or a main circuit breaker (not
fumnished) MUST be installed in the electrical supply line
for each oven. A lockoutftagout electrical shutoff must be
installed for each oven. The electrical service connection
must meet all national and local electrical code require-
ments. Copper is the recommended material for the
electrical supply conductors.

SECTION 2
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IIL. BRANCHEMENT ELECTRIQUE DE TOUS LES
FOURS

AVERTISSEMENT
Les branchements du systéme de ventilation, de I'alimentation
enélectricitéetle raccordement au gaz ne penventétre effectués
que par des techniciens agréés par le fournisseur, scus la
supervision d'un installateur agréé par I'usine. Une fois ces
branchements et ce raccordement réalisés, 1’installateur peut
procéder & la mise en marche initiale du four.

Lireles informations figurant sur la plaque signalétique du four
avantde réaliser tout branchement électrique et veiller ace que

les branchements soient conformes A ces informations. (Figure
2-20)

NOTE : L'installation électrique doit éire réalisée
conformément aux dispositions 1égales appropriées, telles que
ANSI/NFPA70 du National Electric Code (NEC) aux Etats-
Unis, CSA C22.1 du Code canadien de U électricité, AG601 du
Code australien, et autres réglements en vigueur,

Un interrupteur & fusibles ou un disjoncteur de circuit principal
(non fournis) dotvent impérativement étre montés sur la ligne
d’alimentation électrique de chaque four. Un interrupteur a
verrouillage et étiquetage doit &tre installé pou chaque four. Le
branchementau secteur doit &tre conforme A toutes lesexigences
réglementaires nationales et locales. Il est recomumandé
d’utiliser des conducteurs en cuivre pour I'alimentation en
électricité.

Middleby °
Marshall

- Vi

A MIDDLERY COMPAMNY

MODEL NO. | ] SERIALNO. [ ]
ID ND. | JTYPEOFGAS 1
INPUT BTU PER HOUR MAXIMUM [ |
MAN. PRESS. [ b INWLCL ]  WIRE WITH GROUND

o | ] vac [ | AMPS| 1 AMPS { | HZ 5

SUITABLE FOR INSTALLATION ON COMBUSTIBLE FLOORS ADJACENT o]
TO COMBLSTIBLE AND NONCOMBUSTIBLE WALLS WITH THE FOLLOW-

ING MINIMUM CLEARANCES: ZERQ INCHES TO LEFT SIDE WALL,

EIGHTEEN INCHES TO RIGHT SIDE WALL, ONE INCH TO BACK WALL.

“INTENDED FOR OTHER THAN HOUSEHOLD USE*
FOR INSTALLATION UNDER VENTILATING HOOD ONLY

ALCERTED FOA iBE
CITY OF NEW fDAK
DEPARTRENT OOF BUL DMGS
MEA J0WIE

MANUFACTURED UNDER U.5. PATENT NUMBERS 3,844,213 AND 4,154 A1
ELGIN, ILLINQIS, 60120, U.S.A. COMMERCIAL OVEN aNS 2 83.1201-—  ©

Data plate far ovens with the machinery/drive compartment located at the right end of the oven.
Plaque signalétique des fours 4 compartiment de commandes/mécanisme situé 2 drojte du four.

Figure 2-20. Typical Gas or Electric Oven Data Plate
Figure 2-20. Plaque signalétique type des fours 4 gaz ou électrigues.
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IV, ELECTRIC SUPPLY FOR GAS-HEATED OVENS

Supply voltages for all gas ovens (except one 200 - 220V
oven for export} can range between 208 - 240VAC, 1
phase. Ampera requirements for all ovens canbe handled
via a fused disconnect switch or main circuit breaker
rated for 20A. service. The supply conductors must be of
the size (#14 AWG, copper) recommended. (Relerto the
wiring diagrams of Section 7.) All gas oven electrical
connections are made via the electrical junction box on
the rear of the oven. The power lines then connect
through the safety switch (on the control panel door) to
the oven cireuits. Opening the door interrupts electrical
power to the oven,

CAUTION

Before connecting incoming power 1o the oven,
measure the voltage of each input leg to neutral.
The expected voltage is approximately 120 volts,
Any voitage reading exceeding 130 volts indi-
cates that the supply has a 'high' leg. CON-
NECTING A'HIGH' LEG TO THE OVEN VOIDS
ALL OVEN WARRANTIES. Connecting a 'high'
leg to the black lead of the oven can severely
damage many of the oven's electrical compo-
nents.

DO NOT CONNECT BLACK
LEAD TO HIGH LEG
BLACK AND WHITE MUST
BE NO HIGHER THAN 130 VAC

Contact an electrician or the electrical power supply
company to remove the ‘high' leg from the electrical
supply line(s) to the oven,

Connect one 208 - 240V supply line to the black wire and
the other 208 - 240V supply line to the red wire. Connect
the supply neutral line to the white wire. Connect the
electrical supply ground wire to the oven ground screw
located in the main junction box. If necessary, have the
electrician supply the ground wire. Do NOT use the
wiring conduit or other piping for ground connectionsf
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IV. ALIMENTATION EN ELECTRICITE DES FOURS
A CHAUFFAGE AU GAZ

Les fours A chauffage au gaz sont alimentés en courant 208-240
volts monophasé avec neutre (sauf les fours pour I’exportation
A 200 - 220 volis). Tous les fours doivent étre~dotés d'un
interrupteur A fusibles ou d'un disjoncteur principal i puis-
sance nominale de 20 A. Les conducteurs doivent étre du
calibre recommandé (14 AWG, cuivre). (Se reporter aux
schémas de cdblage a la Section 7). Tous les branchements
électriques des fours A chauffage au gaz se font par le boitier de
branchement placé A I’arriere du four. Les conducteurs sont
ensuites raccordés par I’interrupteur de sécurité (plancé sur la
porte du panneau de commandes) aux circuits du four,

L’ouverture de cette porte interrompt I arrivée de courant au
four.

ATTENTION

Avantde mettre le four sous tension, on mesurera la
tension de chaque branche au neutre. Celle-ci doit
étre d'environ120 volts. Si 'une des branches
d’alimentation dépasse 130 volts, latensiond’ arrivée
est trop haute. LE RACCORDEMENT D'UNE
BRANCHE A HAUTE TENSION AU FIL NOIR
DUFOUR ANNULE TOUTES LES GARANTIES
DUFOUR. Leraccordement d’une branche 3 haute
tension au fil conducteur noir du four peut
endommager gravement plusieurs des composants
électriques de celui-ci.

ATTENTION

NE PAS RACCORDER LE
CONDUCTEUR NOIR A UNE
BRANCHE A HAUTE TENSION
LA TENSION DES
CONDUCTEURS NOIR ET
BLANC NE DOIT PAS
DEPASSER 130 VCA

On s’ adressera & un électricien ou i la compagnie d’électricité
pour remédier A cette situation.

Relier un des fils d'alimentation a4 208-240 V au fil noir et
I'autre au fil rouge. Le fil neutre d’alimentation doit &tre relié
au fil blanc du four et le fil de terre de I alimentation doit étre
reli€ & la vis de mise 2 la terre du four située dans le boitier de
raccordement principal. St nécessaire, on demandera 3
I'électricien de fournir le fil de terre. NE PAS SE SERVIR du
tube-conduit ou d'un élément de tuyauterie pour réaliser la
mise d la terre,
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V.ELECTRIC SUPPLY FORELECTRICALLYHEATED
OVENS

Power requirements for electrically heated ovens are
usuaily 208 - 240VAC, 3-phase, 5-wire (3'hot', 1 neutral,
1 ground), although ovens built for export can have
power requirements of 220-240VAC, 3B80VAC and 400-
416VAC. (The 220-240VAC oven has a 4-wire system.)
A 1-1/4" (32mm} diameter cutout/hole in the back of the
machinery compartment provides access for the electri-
cal supply connections. Using flexible cable(s) for the
electrical power supply conductors requires a 1-1/4"
{32mmy} strain-relief fitting (not furnished) to enable safe
access to the terminal block from which oven power is
distributed.

The supply conductors must be of the size and material
(copper) recommended to provide the current required;
(refer to the data plate for the amgere specification). The
electric current rating for each conductor supplying a
PS200-Series oven ranges from a minimum of 95 am-
peres to a maximum of 100 amperes.

Typical specifications for each PS200-Series Oven are
208 - 240V, 3-phase, 5-wire, 100-ampere, 27kw; this
oven requires 100-ampere service. A PS200-Series
Double Oven (Figure 1-2) (or a single Tandem oven
(Figure 2-9) installation would require two 100-ampere
service connections, one for each oven; the 27-kw power
consumption also doubles for such an installation to
Sdkw,

The 208 - 240VAC electrically heated oven uses one leg

of the supplied power and the neutral line to provide 110-
120V power for the oven control circuitry.

SECTION 2
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° Electrical Junction
Cover Plate
\ Couvercle du boitier de
% raccordement &lectrique
i /
=

3/4" pipe for gas oven gas connection
or
1-1/4" hole for electrically heated oven connection
Tuyau de 3/4" pour fours au gaz
ou
trou de 32 mm pour fours 4 chauffage &lectrique

V.ALIMENTATION EN ELECTRICITE DES FOURS A
CHAUFFAGE ELECTRIQUE

Les fours & chauffage électrique sont généralement congus
pour étre alimentés en courant 4 208 - 240 VCA, triphasé, avec
5 fils (3 conducteurs, 1 neutre, | terre). Les modeles destinés
a P'exportation peuvent éire alimentés en 220-240 VCA, 380
VCA, ou 400-416 VCA,. (Les fours alimentds en 220-240
VCA ont un systéme 2 4 fils.) Une découpe de 32 mm est
prévue & l'arriere du compartiment du mécanisme pour
permettre 1'accés aux connecteurs électriques. Lorsque I’on
utilise des cébles flexibles pour |"alimentation en électricité, il
fautinstaller un dispositif de soulagement de traction de 32 mm
pour assurer la sécurité des branchements au bloc de
raccordement d’arrivée.

Les conducteurs doivent &tre du calibre et du matériau (cuivre)
recommandés pour fournir le courant requis (se reporter aux
schémas de céblage 4 la Section 7). L’intensité nominale du
courant des fours de la série PS200 varie d”un minimum de 95
amperes & un maximum de 100 ampéres,

Les valeurs nominales types pour les fours de la Série PS200
sont : 208 - 240 V, triphasé, 5 fils, 100 A, 27 kw. Ce four doit
étre alimenté en courant d'une intensité de 100 ampéres. Les
fours doubles de la Série PS200 (Figure 1-2) ou les fours
uniques en tandem (Figure 2-9) exigent un service & deux
raccordements de 100 ampéres. La consommation double
également pour ces installations (54 kw),

Le four & chauffage électrique 4 208 - 240 VCA utilise une
branche du circuit d’alimenation ct le neutre pour alimenter
les circuits de commande du four en 110 - 120 volts.
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VI. GAS SUPPLY FOR GAS HEATED OVENS
WARNING

During gas line pressure testing, observe the
following precautions:

1. The oven and its individual shutoff valve
MUST be disconnected from the gas supply
piping system during any pressure testing of
that system at test pressures in excess of 1/2
psig (3.45kPa).

2. The oven MUST be isolated from the gas
supply piping system, by closing its individual
shutoff valve, during any pressure testing of
that system at test pressure equal to, or less
than, 1/2 psig (3.45kPa).

3. Ifincoming gas line pressure exceeds
14"w.c. (35mbar), a separate regulator MUST
be installed in the line on the inlet side of the
individual shutoft valve for the oven.

CAUTION

To prevent damaging the control valve regula-
tor of the aven during initial turn-on of gas, the
individual shutoff valve MUST be opened very
slowly. After initial turn-on of gas, the indi-
vidual shutoff valve should remain open except
during gas line pressure testing (refer to the
preceding WARNING) and during necessary
servicing and maintenance procedures,

Check the oven data plate before making any gas supply
line connections. The type of gas {natural or propane)
being supplied to the oven must agree with data on the
oven data plate.

Certain requirements exist for the installation of gas
ovens; refer to the beginning of Section 2 for a list of the
installation standards. In addition, because a PS200-
Series oven is equipped with casters for accessibility
during servicing, the gas line connection shall be made
with a connector that complies with the Standard for
Connectors for Movable Gas Appliances, ANSI Z21.69
(inU.5. A.), or, if applicable, Connectors for Movable Gas
Appliances, CAN/CGA-6.16 {in Canada), as well as a
quick-disconnect device that complies with the Standard
for Quick-Disconnect Devices for Use With Gas Fuel,
ANSI Z21.41 (in U.S.A)), or, if applicable, Quick-Discon-
nect Devices for Use With Gas Fuel, CAN1-6.9 (in
Canada). One gas line connection method is shown in
Figure 2-22; however, the preceding requirements must
be satisfied. The 90-degree elbow and the union shown
inFigure 2-22 are not furnished; however, the flexible gas
line is part of the installation kit.

On an oven equipped with casters, a cable restraint
assembly must be installed to limit the movement of the
appliance without depending on the connector and the
quick-disconnect device or its associate gas line installa-
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V1. ALIMENTATION EN GAZ DES FOURS A
CHAUFFAGE AU GAZ

ATTENTION
Pendant les essais de pression, tenir compte des
avertissements suivants ;

1. Le four et sa vanne de fermeture manuelle
individuelle doivent IMPERATIVEMENT étre isolés
du systéme de conduite d’alimentation pendant tout
essai de pression du systéme 2 plus de 1/2 psig (3,45
kPa).

2. Le four doit IMPERATIVEMENT étre isolé du
résean d’alimentation en gaz en fermant sa vanne
d’arrét individuelle placée i 1"arriere du four pendant
tout essai de pression du systéme de conduite
d’alimentation & 1/2 psig (3,45 kPa) ou moins.

3. 8i la pression d’ arrivée est de plus de 35 mbar, il
faut IMPERATIVEMENT installer un régulateur
distinct en amont de la vanne d’arrét individuelle de 3/
4" placée a1’arriére du four.

AVERTISSEMENT

Pour éviter d'endommager le régulateur de vanne de
commande au cours de la mise en service initiale, il est
IMPERATIF d’ouvrir 1a vanne d’arrét manuelle trés
lentement. Aprés la mise en service initiale, la vanne
d'arét manuelle doit rester ouverte sauf au cours des
essais de pression comme indiqué ci-dessus ou pour les
opérations d’entretien-réparation.

Avant d’effectuer tout raccordement, on vérifiera la plaque
d'identification du four pour s'assurer que le type de gaz
indiqué (gaz naturel ou propane) correspond au type disponible
dans les locaux oi le four doit étre installé,

Les fours & gaz doivent &tre installé en respectant certaines
exigences spécifiques. On se reportera au début de la Section
2 pour les normes d’installation. De plus, étant donné que les
P3200sont des fours équipés de roulettes, pour faciliter'accés
lors des interventions d’entretien-réparation, le raccordement
A l'amenée de gaz doit étre faite avec un raccord conforme aux
normes applicables aux appareils a gaz mobiles (ANSIZ21.69
aux Etats-Unis ou CAN/CGA-6.16 au Canada) ainsi qu’avec
un dispositif de déconnexion rapide conforme aux normes
relatives aux dispositifs de déconnexion rapide pour carburants
gazeux (ANSIZ21.41 aux Etats-Unis ou CAN 1-6,9 auCanada).
On se reportera a la Figure 2-22 pour I’llustration d’un type de
raccerdement, mais les exigences énoncées ci-dessus doivent
étre respectées. Le coude & 90° et le raccord union représentés
ala Figure 2-22 ne sont pas fournis; le tuyau & gaz flexible fait
partie du jeu de pigces d’instatlation.

Sur les fours équipés de rouleties, un ensemble de cible de
retenue doit €tre mis en place pour limiter ie déplacement du
four sans exercer d’effort sur le raccord ou sur le dispositif de
déconnexion rapide etlatuyauterie associée. Le positionnement
de I’ensemble de céible de retenue est illustré a la Figure 2-14,

La pression minimum de la conduite de gaz ductté de I'arrivée
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tion. The location whera the Cable Restraint Assembly is
to be attached te the oven is illustrated in Figure 2-14.

The minimum gas line pressure at the input side of the
full-flow gas shuteff valve, when the oven burner is
operating on the high flame, MUST be, for natural gas, 6
w.c. (14.9mbar}, and forpropane gas, 11" w.c. (27.4mbar).
Sufficient pressure must be avaitable to provide for the
maximum BTU ¢onsumption rate for the oven: 120,000
BTU/hour for sach PS200 oven; 100,000 BTW/hour for
each P5220 or 224 oven. For double oven installations,
the BTU/hour requirement for a single oven is doubled.

—

1l

T T Appliance
o Connection/
Male Nipple
= Raccord de
l'appareil/

Raccord méle
¢ \
LS

Raccord union
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delavanned'arrét 2 débitintégral, lorsquele briiteur fonctionne
A flamme haute, doit IMPERATIVEMENT étre de 14,9 mbar
pour le gaz naturel et de 27,4 mbar pour le propane, Lapression
doit étre suffisante pour assurer la consommation horaire
maximum du fouren BTU : 120000 BTU/heure pour les fours
PS§200; 100000 BTU/heure pour les fours PS 220 ou 224, Pour
les installations A double four, laconsommation en BTU/heure
est doublée.

To Gas Supply
Pipe
Vers conduite
d'amenée de gaz

Full Flow
Gas Shutoff
Valve
Vanne d'arret 4
débit intégral

Flexible
Hose
Tuyau flexible

Figure 2-22, Flexible Hose Connector Installation
Figure 2-22. Installation des raccords pour tuyau flexible
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Itis possible to convert ovens from natural gastopropane  On peut convertir les fours du gaz naturel au propane et
and back. Callyour local authorized factory serviceagent  réciproquement. Ons’adresseraau technicien agréé parl'usine

to perform the conversion. pour procéder A cette conversion.
On/Oft

Qutlet Knob- Manual Shutoff
Pressure Always Valve (located
Tap Leave In COn In gas line
Prise de Position behind the

Burnet Blower pression de Bauton %ven) Far

j i Ti Marche/ anne d’arré
g:;gd!usmem o Arat - manuelle (placée
F 1a conduite

Plaque de régiage Toujours le sur d

dealc'lair de |ag ¥ laisser en derrigre le four)

soufflerie position de

Marche

Pilot Line
Conduite de veilleuse

Incoming Pressure Tap
(Where incoming gas
pressure is measured)

P Prise de pression d’arrivée
Low Combination

Flame High Gas Control {pour la mesure de la pression)
Bypass Flame Valve
Line Solenocid Ensemble de
Conduite de  Valve vanne: de
dérivation Vanne 3 contrdle du
de flamme  solénoide de  &%%
basse flamme
haute

Flgure 2-23. Gas Train
Figure 2-23. Composants du systéme

d'alimentation en gaz

39



SECTION 2
INSTALLATION

VIl. CONVEYOR REAR STOP AND END STOP
INSTALLATION

Locate the conveyor rear stop and end stop in the
installation kit. Install the rear stop and end stop at the
exit end of the oven. See Figure 2-24.

Conveyor
Rear Stop
Plaque arridre
du convoyeur

Conveyor
End Stop
Plaque
d'extrémité du
convoyeur
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VIL INSTALLATION DE LA PLAQUE ARRIERE ET
DE LA PLAQUE D’EXTREMITE DU CONVOYEUR
La plague d’extrémité et 1a plaque arriere du convoyeur se
trouvent dans le jea de pigces d’installation. Elles doivent

etre installées du cOté sortie du four. Se reporter 4 ta Figure
2-24,

Figure 2-24.

Installing Rear Stop and End Stop

Figure 2-24.

Installation des plaques du convoyeur

40



